
V O R S P E I S E N

S P R I N G R O L L S

1 	 N E M  C H AY  H A N O I 									         3,00
	 Zwei knusprige Frühlingsrollen, gefüllt mit Gemüse und Glasnudeln.*
	 Two crispy springrolls, filled with vegetables and glass noodles.

2 	 N E M  H A N O I 										         3,20
	 Zwei knusprige Frühlingsrollen, gefüllt mit Schweinefleisch.*
	 Two crispy springrolls, filled with pork.

3 	 N E M  Q U E 										          3,80
	 Vier knusprige Frühlingsrollen, gefüllt mit Garnelen.*
	 Four crispy springrolls, filled with prawns.

4 	 C H A  G I O  C H AY  									         3,00
	 Sechs vegetarische, knusprige Mini-Frühlingsrollen.
	 Six vegetarian, crispy mini-springrolls.
	
D O N G  D O  R O L L S

Vietnamesische Sommerrollen (2 Stk.) gefüllt mit Salat, Reisnudeln, dazu ein hausgemachtes Dressing.* 
Two vietnamese summerrolls filled with salad, rice noodles and homemade dressing.

5a	 Bio-Tofu											          3,20

5b	 Knuspriges Hühnchen / crispy chicken							       3,20

5c	 Gegrilltes Rind / grilled beef								        3,80

5d	 Gegrillter Lachs / grilled salmon	 							       3,80

5e	 Knusprige Garnelen / crispy prawns								       3,80

*Alle Dressings sind mit Fischsauce. / All dressing with fish sauce.

6 	 W A N TA N  C H I E N 								        3,50
	 Knusprige Wantan-Teigtaschen (4 Stk.), gefüllt mit Rind-und Schweinefleisch oder Bio-Tofu.
	 Crispy wantan (4 pcs.), filled with beef-pork or tofu.

7 	 G A  S AT É  										          4,80
	 Gegrillte Hühnerspieße (2 Stk.) mit einer hausgemachten Erdnuss-Sauce.
	 Grilled chicken skewer (2 pcs.), served with homemade peanut sauce.

	 D O N G  D O  M I X
	 Traditionelle warme und kalte Vorspeisen, serviert mit hausgemachten Dips:
	 Sommerrollen gefüllt mit Huhn, knusprige Wantan gefüllt mit Rind-Schwein, vegetarische 
	 Mini-Frühlingsrollen und Nem Que gefüllt mit Garnelen. (Gibt‘s auch vegetarisch!)	
	 Traditional warm and cold starters, served with homemade dips: Summerrolls with chicken, 
	 crispy wantan with beef-pork, vegetarian mini-springrolls and nem que with prawns. 
	 (Ask for vegetarian mix!)

8 a 	 F Ü R  Z W E I  /  F O R  T W O  								        7,90
8 b 	 F Ü R  D R E I  /  F O R  T H R E E  							                   11,50

400	 H O  TAY  M I X  									         9,90
	 Eine traditionelle Vorspeisenplatte für 2 Personen: Gegrillte Hühnerspieße mit Sesam, 
	 knusprig gebackene Garnelen ummantelt mit grünen Reisflocken, vegetarische Mini-Frühlingsrollen, 	
	 knusprige Süßkartoffel-Pommes, serviert mit Salat und hausgemachten Dips.	
	 A traditional starter mix plate for two: Grilled chicken skewers with sesame,
	 crispy baked prawns covered with green rice-flakes, vegetarian mini-springrolls, 
	 crispy sweet potato-fries, served with salad and homemade dips.

9  	 E D A M A M E  									         3,50
	 Gedämpfte junge Sojabohnen. / Steamed japanese soybeans.

9 a 	 S E E TA N G  S A L AT  								        4,80
	 Japanischer Seetang-Salat mit Sesam. / Japanese wakame seaweed salad with sesame.

E X T R A S

Schale Jasmin Reis / bowl of jasmine rice								        1,00

Schale Reisnudeln / bowl of rice noodles								        1,00

401	 Knusprige Süßkartoffel-Pommes / crispy sweet potato fries					     3,90

1/5/6
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1 0 	 K U N G  F U  S U P  									        3,00
	 Eine wohltuende Hühnerbouillon mit Glasnudeln, Gemüse, Koriander, Hühnchen oder Bio-Tofu. 
	 Strong chicken broth with glass noodles, vegetables, coriander, chicken or tofu.

	 S U P  K O K O S 
	 Eine scharfe Kokosmilch-Suppe mit verschiedenem Gemüse und Kräutern.
	 Spicy coconut-milk soup with vegetables and herbs.

1 1 a 	 Bio-Tofu 											          3,00

1 1 b 	 Hühnchen / chicken 									         3,00

1 1 c 	 Garnelen / prawns 									         3,80

 	 S U P  C H U A
	 Eine saure Suppe mit kräftigem Fishfond, Dill, Okra und verschiedenem Gemüse.
	 Sour soup with fish stock, dill, okra and vegetables.

1 2 a 	 Bio-Tofu 											          3,00

1 2 b 	 Hühnchen / chicken 									         3,00

1 2 c 	 Garnelen / prawns 									         3,80

1 2 d 	 Lachs / salmon 										          3,80
	

S U P P E N

	 S U P  W A N TA N
	 Eine kräftige Rinder -und Hühnerbrühe mit Teigtaschen, gefüllt mit Garnelen und Hühnchen, 
	 und verschiedenem Gemüse. 
	 Strong beef stock with prawn-chicken-dumplings and vegetables.

1 4 a 	 Medium	 										          3,80

1 4 b 	 Groß mit Vollkornnudeln / Main dish with wholemeal noodles. 					    7,50

	 P H O  H A N O I
	 Eine traditionelle Nudelsuppe der vietnamesischen Küche nach Hanoi-Art mit 
	 Reisbandnudeln, Sprossen, in einer kräftigen Rinder -und Hühnerbrühe, dazu frischer Koriander
	 und Frühlingszwiebeln. 
	 A traditional vietnamese noodle soup with rice-ribbon-noodles, sprouts,
	 strong beef-chicken-broth, coriander and spring onions (main dish soup).

1 9 a 	 P H O  D A U  P H U  (Bio-Tofu) 								        6,50

1 9 b 	 P H O  G A  (Hühnerbrust / chicken) 							       6,90

1 9 c 	 P HO  BO  (Rindfleisch / beef) 	 	 	 	 	 	 	 	 7,50

2/5/6
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	 D O N G  D O  S A L AT
	 Gemischter knackiger Salat, Rucola, Tomaten, geröstete Erdnüsse, Shiso, 
	 Koriander, verfeinert mit einem hausgemachten Dressing.*
	 Mixed salad with rucola, tomatoes, roasted peanuts, shiso, coriander,
	 served with homemade dressing.

1 5 a 	 Bio-Tofu 											          5,90

1 5 b 	 Gegrillte Hühnerbrust / grilled chicken breast						      6,50

1 5 c 	 Gegrillte Garnelen / grilled prawns 								       7,50

1 5 d 	 Gegrillter Lachs / grilled salmon 								        9,90

1 5 e 	 Gegrilltes Rind / grilled beef								        7,50

	 N O M  D U D U
	 Grüne Papaya mit gerösteten Erdnüssen, frischen Kräutern, Koriander,
	 verfeinert mit einem hausgemachten Dressing.*
	 Green papaya salad with roasted peanuts, fresh herbs, coriander,
	 served with homemade dressing.

1 6 a 	 Bio-Tofu 											          6,90

1 6 b 	 Gegrillte Hühnerbrust / grilled chicken breast 	 	 	 	 	 	 7,90

1 6 c 	 Gegrillte Garnelen / grilled prawns 								       9,90

1 6 d 	 Gegrillter Lachs / grilled salmon 								        9,90

1 6 e 	 Gegrilltes Rind / grilled beef 								        8,50

S A L A T E

	 N O M  X O A I
	 Fruchtig frischer Mango-Salat mit gerösteten Erdnüssen, verschiedenen Kräutern und 
	 einem hausgemachten Dressing.* 
	 Fresh mango-salad with roasted peanuts, herbs and homemade dressing.

1 7 a 	 Bio-Tofu 											          6,50

1 7 b 	 Gegrillte Hühnerbrust / grilled chicken breast 	 	 	 	 	 	 6,90

1 7 d 	 Gegrillter Lachs / grilled salmon 								        9,90

1 7 e 	 Gegrilltes Rind / grilled beef 								        7,50

	 N O M  M I E N   									       
	 Frischer Glasnudelsalat mit verschiedenen Kräutern, gerösteten Erdnüssen, 
	 Tomaten, Gurken, roten Zwiebeln, serviert mit einem hausgemachten scharfem Dressing.*
	 Fresh glass-noodle salad with herbs, roasted peanuts, tomatoes, cucumber,
	 red onions, served with homemade spicy dressing.

1 8 a 	 Bio-Tofu 			  								        5,90

1 8 b 	 Gegrillte Hühnerbrust / grilled chicken breast 	 	 	 	 	 	 6,50

1 8 e 	 Gegrilltes Rind / grilled beef								        6,90	
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*mit Fischsauce. / with fish sauce.



2 0 	 C H A  L A  L O T  									         7,90
	 Ein traditionelles vietnamesisches Gericht: Gegrilltes mariniertes Schweine- und Rindfleisch, 
	 eingewickelt in Betelblättern, dazu knackiger Salat, Erdnüsse, frische Kräuter, 
	 ein hausgemachtes Dressing, serviert mit Reis oder Reisnudeln.
	 A traditional vietnamese specialty: grilled pork and beef wrapped in piper betle leaves, 	 	 	
	 served with fresh salad, homemade dressing, herbs, peanuts, rice or rice noodles.

2 1 	 L A C H S  L A  L O T  							             10,50
	 Gegrillte marinierte Lachsstückchen, eingewickelt in Betelblättern, serviert mit Salat, 
	 frischen Kräutern,  Erdnüssen, einem hausgemachten Dressing, Reis oder Reisnudeln.
	 Grilled salmon wrapped in piper betle leaves, served with salad, fresh herbs,
	 peanuts, homemade dressing, rice or rice noodles.

2 2 	 G A  X A O  S A  O T  								        7,50
	 Zartes Hühnerfleisch, im Wok gebraten mit frischem Chili, Zwiebeln, Knoblauch,
	 Zitronengras, frischen Kräutern, knackiger Salat, einem hausgemachten Dressing, 
	 Erdnüssen, mit Reis oder Reisnudeln.
	 Tender chicken, stir fried in Wok with fresh chili, onions, garlic, fresh herbs, lemon grass,
	 peanuts, fresh salad, homemade dressing, served with rice or rice noodles.

D O N G  D O  S P E C I A L S

2 3 	 B O  X A O  S A  O T  								        8,50
	 Im Wok geschwenktes Rindfleisch mit frischem Chili, Zwiebeln, Knoblauch,
	 frischen Kräutern, Zitronengras, Erdnüssen, knackiger Salat, dazu ein hausgemachtes Dressing, 
	 serviert mit Reis oder Reisnudeln.
	 Tender beef, stir fried in Wok with fresh chili, onions, garlic, fresh herbs, lemon grass,
	 peanuts, fresh salad, homemade dressing, served with rice or rice noodles.

2 4 	 T O M  X A O  S A  O T  								        9,90
	 Frische Garnelen, im Wok gebraten mit frischem Chili, Zwiebeln, Knoblauch,
	 frischen Kräutern, Zitronengras, Erdnüssen, knackiger Salat, 
	 dazu ein hausgemachtes Dressing, mit Reis oder Reisnudeln.
	 Fresh prawns, stir fried in Wok with fresh chili, onions, garlic, fresh herbs, lemon grass,
	 peanuts, fresh salad, homemade dressing, served with rice or rice noodles.

2 5 	 T O M  C H I E N  H A N O I  								       9,90
	 Frische Garnelen, ummantelt mit knusprigem Tempura-Reis-Teig, dazu knackiger
	 Salat, frische Kräuter, ein hausgemachtes Dressing, serviert mit Reis oder Reisnudeln.
	 Fresh prawns, coated with crispy tempura, fresh herbs, salad,
	 peanuts, homemade dressing, served with rice or rice noodles.

1/2/5/6/7
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	 B U N  T R O N 
	 Ein traditioneller vietnamesischer Reisnudel-Salat mit frischen Kräutern, Koriander, Shiso, 
	 Tomaten-Salsa, gerösteten Erdnüssen und einem hausgemachten Chili-Limetten-Dressing.*
	 A traditional vietnamese ricenoodle-salad with herbs, coriander, tomato-salsa,
	 shiso, roasted peanuts and homemade chili-lime-dressing.

3 0 	 Bio-Tofu 											          6,50
3 2 	 Gegrillte Hühnerbrust / grilled chicken breast 	 	 	 	 	 	 7,50
3 3 	 Knusprige Hühnerbrust / crispy chicken breast 	 	 	 	 	 	 7,50
3 5 	 Gegrilltes Rind / grilled beef 	 	 	 	 	 	 	 	 8,50
3 6 	 Knusprige Entenbrust / crispy duck 		 	 	 	 	 	 	 8,90
3 7 	 Gegrillter Lachs / grilled salmon 	 	 	 	 	 	 	             10,50
3 8 	 Gegrillte Garnelen / grilled prawns 		 	 	 	 	 	 	 9,90

3 9 	 B U N  C H A  H A N O I  								        6,90
	 Ein traditioneller Reisnudel-Salat aus Hanoi: Gegrilltes mariniertes Schweinefleisch, 
	 serviert mit verschiedenen Kräutern, Koriander, Shiso,  
	 gerösteten Erdnüssen und einem hausgemachten Chili-Limetten-Dressing.*
	 A traditional ricenoodle-salad from Hanoi: Grilled pork with herbs, 
	 coriander, shiso, roasted peanuts and homemade chili-lime-dressing.

3 9 a 	 B U N  N E M  H A N O I  								        6,90
	 Ein traditioneller Reisnudel-Salat aus Hanoi: Mit knusprigen Frühlingsrollen, 
	 gefüllt mit Schweine -und Hühnerfleisch**, dazu verschiedene Kräuter, Koriander, Shiso, 
	 Tomaten-Salsa, geröstete Erdnüsse serviert mit einem hausgemachten Chili-Limetten-Dressing.*
	 A traditional ricenoodle-salad from Hanoi: with crispy springrolls, filled with pork and chicken, 	 	
	 herbs, coriander, tomato-salsa, shiso, roasted peanuts and homemade chili-lime-dressing.
	

	
	 **Auch mit vegetarischen Frühlingsrollen (Nem Chay) erhältlich.	

N U D E L N

	 P H O  T R O N  C U R R Y
	 Rotes scharfes Kokos-Curry auf Reisbandnudeln mit verschiedenem Gemüse,
	 knackiger Salat, frischen Kräutern, Koriander, Tomaten-Salsa und gerösteten Erdnüssen.
	 Red coconut-curry with rice-ribbon-noodles, vegetables, coriander,
	 tomato-salsa, salad and roasted peanuts.

4 0 	 Bio-Tofu 											          6,50
4 2 	 Gegrillte Hühnerbrust / grilled chicken breast 	 	 	 	 	 	 7,50
4 3 	 Knusprige Hühnerbrust / crispy chicken breast 	 	 	 	 	 	 7,50
4 5 	 Gegrilltes Rind / grilled beef 	 	 	 	 	 	 	 	 8,50
4 6 	 Knusprige Entenbrust / crispy duck 		 	 	 	 	 	 	 8,90
4 7 	 Gegrillter Lachs / grilled salmon 	 	 	 	 	 	 	             10,50
4 8 	 Gegrillte Garnelen / grilled prawns 		 	 	 	 	 	 	 9,90

	 P H O  X A O
	 Im Wok gebratene Reisbandnudeln mit Ei, Pak-Choi, Zwiebeln,
	 frischen Kräutern, Koriander, Tomaten-Salsa, Salat und gerösteten Erdnüssen.
	 Wok-fried rice-ribbon-noodles with egg, pak-choi, fresh herbs, coriander,
	 tomato-salsa, onions, salad and roasted peanuts.

5 0 	 Bio-Tofu 											          6,50
5 2 	 Gegrillte Hühnerbrust / grilled chicken breast 	 	 	 	 	 	 7,50
5 3 	 Knusprige Hühnerbrust / crispy chicken breast 	 	 	 	 	 	 7,50
5 5 	 Gegrilltes Rind / grilled beef 	 	 	 	 	 	 	 	 8,50
5 6 	 Knusprige Entenbrust / crispy duck 		 	 	 	 	 	 	 8,90
5 7 	 Gegrillter Lachs / grilled salmon 	 	 	 	 	 	 	             10,50
5 8 	 Gegrillte Garnelen / grilled prawns 		 	 	 	 	 	 	 9,90
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*mit Fischsauce. / with fish sauce.



	 M A N G O  S A U C E
	 Süße Mango-Sauce auf Jasminreis mit verschiedenem Gemüse, Salat, 
	 frischen Kräutern, Koriander, Tomaten-Salsa, Shiso und gerösteten Erdnüssen.
	 Sweet mango-sauce with rice, vegetables, salad, fresh herbs, coriander,
	 shiso and roasted peanuts.

6 0 	 Bio-Tofu											          6,50
6 1 	 Hühnerfleisch / stir fried chicken 								        7,50
6 2 	 Gegrillte Hühnerbrust / grilled chicken breast						      7,50
6 3 	 Knusprige Hühnerbrust / crispy chicken breast 						      7,50
6 5 	 Gegrilltes Rind / grilled beef 								        8,50
6 6 	 Knusprige Entenbrust / crispy duck								        8,90
6 7 	 Gegrillter Lachs / grilled salmon 							                   10,50
6 8 	 Gegrillte Garnelen / grilled prawns 	   							       9,90

	 C U R R Y  S A U C E
	 Rotes scharfes Kokos-Curry auf Jasminreis mit verschiedenem Gemüse, Salat, 
	 frischen Kräutern, Koriander, Tomaten-Salsa, Shiso und gerösteten Erdnüssen.
	 Red spicy coconut-curry with rice, vegetables, salad, fresh herbs, coriander,
	 shiso and roasted peanuts.

7 0 	 Bio-Tofu											          6,50
7 1 	 Hühnerfleisch / stir fried chicken 								        7,50
7 2 	 Gegrillte Hühnerbrust / grilled chicken breast						      7,50
7 3 	 Knusprige Hühnerbrust / crispy chicken breast 						      7,50
7 5 	 Gegrilltes Rind / grilled beef 								        8,50
7 6 	 Knusprige Entenbrust / crispy duck								        8,50
7 7 	 Gegrillter Lachs / grilled salmon 							                   10,50
7 8 	 Gegrillte Garnelen / grilled prawns 	   							       9,90

	

R E I S

	 E R D N U S S  S A U C E
	 Milde Erdnuss-Sauce auf Jasminreis mit verschiedenem Gemüse, Salat, 
	 frischen Kräutern, Koriander, Tomaten-Salsa, Shiso und gerösteten Erdnüssen.
	 Mild peanut-sauce with rice, vegetables, salad, fresh herbs, coriander,
	 shiso and roasted peanuts.

8 0 	 Bio-Tofu											          6,50
8 1 	 Hühnerfleisch / stir fried chicken 								        7,50
8 2 	 Gegrillte Hühnerbrust / grilled chicken breast						      7,50
8 3 	 Knusprige Hühnerbrust / crispy chicken breast 						      7,50
8 5 	 Gegrilltes Rind / grilled beef 								        8,50
8 6 	 Knusprige Entenbrust / crispy duck								        8,90
8 7 	 Gegrillter Lachs / grilled salmon 							                   10,50
8 8 	 Gegrillte Garnelen / grilled prawns 	   							       9,90

	 D U N K L E  S A U C E
	 Dunkle Soja-Sauce auf Jasminreis mit verschiedenem Gemüse, Salat, 
	 frischen Kräutern, Koriander, Tomaten-Salsa, Shiso und gerösteten Erdnüssen.
	 Dark soy-sauce with rice, vegetables, salad, fresh herbs, coriander,
	 shiso and roasted peanuts.

9 0 	 Bio-Tofu											          6,50
9 1 	 Hühnerfleisch / stir fried chicken								        7,50
9 2 	 Gegrillte Hühnerbrust / grilled chicken breast						      7,50
9 3 	 Knusprige Hühnerbrust / crispy chicken breast 						      7,50
9 5 	 Gegrilltes Rind / grilled beef 								        8,50
9 6 	 Knusprige Entenbrust / crispy duck								        8,90
9 7 	 Gegrillter Lachs / grilled salmon 							                   10,50
9 8 	 Gegrillte Garnelen / grilled prawns 	   							       9,90

2/4/5/6/7
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1 0 0 	 G A  C H AY  S A  O T  								        7,90
	 Vegane Hühnerbrust*, mit frischem Chili im Wok gebraten,
	 dazu Zwiebeln, Zitronengras, knackiger Salat, Koriander, Shiso, geröstete Erdnüsse, 
	 serviert mit Jasminreis.
	 Vegetarian chicken breast, fried in wok with fresh chili, onions, lemongrass,
	 served with salad, fresh herbs, coriander, shiso, roasted peanuts and rice. 

1 0 1 	 V I T  C H AY  								              10,90
	 Vegane knusprige Entenbrust* in dunkler Soja-Sauce, dazu verschiedenes Gemüse, Salat, 
	 Koriander, Shiso, 	geröstete Erdnüsse, serviert mit Jasminreis.
	 Vegetarian crispy duck, with dark soy-sauce and vegetables,
	 served with salad, fresh herbs, coriander, shiso, roasted peanuts and rice.

1 0 2 	 D A U  O M  C A  									         7,90
	 Ein traditionelles Gericht aus Hanoi: Geschmorter Bio-Tofu mit Aubergine, 
	 Koriander, Shiso, gerösteten Erdnüssen, serviert mit Jasminreis.
	 A traditional dish from Hanoi: Stewed tofu with eggplant, fresh herbs,
	 coriander, shiso, roasted peanuts, served with rice.

	 *Aus Sojabohnen und Pilzen hergestellt. / Consists of soy-meat and mushrooms.

V E G A N

1 0 3 	 D A U  S O T  C A  C H U A  								       7,50
	 Im Wok gebratenes Bio-Tofu mit einer würzigen Tomaten-Sauce, 
	 Koriander, Zwiebeln, Shiso, gerösteten Erdnüssen, serviert mit Jasminreis.
	 Wok-fried tofu with fresh tomato-sauce, herbs, coriander, shiso,
	 roasted peanuts, served with rice.

1 0 4 	 D A U  X A O  S A  O T  								        7,90
	 Ein traditionelles Gericht aus Hanoi: Im Wok geschwenktes Bio-Tofu mit Chili, 
	 Zitronengras, Zwiebeln, Koriander, Shiso, gerösteten Erdnüssen, Salat, serviert mit Jasminreis.
	 A traditional dish from Hanoi: Wok-fried tofu with fresh herbs, salad, lemon grass,
	 chili, onions, coriander, shiso, roasted peanuts, served with rice.

1 0 5 	 P H O  C H AY  									         6,90
	 Eine traditionelle Nudelsuppe der vietnamesischen Küche mit Reisbandnudeln,
	 Sprossen, in einer kräftigen Gemüsebrühe, dazu frischer Koriander,
	 Frühlingszwiebeln und Bio-Tofu.
	 A traditional vietnamese noodle soup with rice-ribbon-noodles, sprouts,
	 strong vegetable-broth, coriander, spring onions and tofu (main dish soup).
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	 C H U O I  C H I E N  									        3,00
	 Eine traditionelle warme Nachspeise: Knusprig gebackene 
	 Bananenbällchen mit Sesam und Honig.
	 A traditional warm dessert: baked banana balls with sesame and honey.

	 K E M  M AT C H A  									         3,90
	 Grüntee-Eis mit Mango und Minze.
	 Greentea ice-cream with mango and mint.

N A C H T I S C H

C O L D  D R I N K S
	
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite (330ml)							       2,80

Fritz Kola, Fritz Kola Zuckerfrei (330ml)								        2,80

Wasser medium / naturell (250ml)									         2,20

Wasser medium / naturell (750ml)									         5,80

Apfelsaft, Apfelschorle, Orangensaft (300ml)								       2,20

Mango, Maracuja, Guave oder Lycheesaft (300ml)							       2,50

Ginger Ale (250ml)										          2,50

F R E S H  D R I N K S  /  0 . 4 l

LIMETTEN SODA										          3,80
frische Limetten, Minze und brauner Zucker
fresh lime soda, mint and cane sugar

TRA XANH DA											          3,50
kalt gebrühter Grüntee mit frischen Limetten, Minze und braunem Zucker
cold brew green tea with fresh lime, mint and cane sugar

APFEL EISTEE											           3,80
frische Apfelstückchen mit Grüntee, Zitronengras und braunem Zucker
fresh apple pieces with green tea, lemon grass and cane sugar

APFEL ORANGE (330ml) 									         4,50
frisch gepresste Äpfel, Orangen, Karotten und Ingwer
freshly squeezed apple and orange, carrotts and ginger

D R I N K S

8/9/10/11
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F R E S H  S H A K E S  /  0 . 4 l
	
DONG DO SHAKE										          3,80
Unser Haus-Shake: Apfel, frische Minze, Ingwer, Grüntee und brauner Zucker
Our house shake: apple, fresh mint, ginger, green tea and cane sugar

HONIG MELONE										          3,80
frische Honigmelone mit Mangosaft
fresh honey melon with mango juice

MARACUJA ANANAS										          3,80
Maracujasaft mit frischer Ananas 
maracuja juice with fresh pineapple 

BEEREN SHAKE										          3,80
verschiedene Beerensorten gestreckt mit Mineralwasser, Basilikum und braunem Zucker 
mixed berries with sparkling water, basil and cane sugar

LYCHEE MELONE										          3,80
frische Honigmelone mit Lycheesaft
fresh honey melon with lychee juice

GUAVE SHAKE											          3,80
erfrischender Guavenshake mit versch. Beerensorten, Basilikum, Chia-Samen
fresh guave shake, mixed berries, fresh basil and chia seeds

L A S S I  D R I N K S  /  0 . 3 l 

MANGO 											           3,80
mit Kokosmilch und Süßmilch
with coconut milk and sweet milk

AVOCADO* 											           3,80
mit Kokosmilch, Honig und Süßmilch
with coconut milk, honey and sweet milk

MANGO MINZE 										          3,80
mit Kokosmilch, Süßmilch, frische Ananas und Minze
mango with coconut milk, sweet milk, fresh pineapple and mint

ERDBEER* 											           3,80
mit Kokosmilch und Süßmilch
strawberries with coconut milk and sweet milk

C A L P I C O  D R I N K S  /  0 . 3 l 

MANGO CALPICO 										          4,20
Mangosaft mit Calpico, Limetten und Minze
mango juice with calpico, lime and mint

MARACUJA CALPICO 										         4,20
Maracujasaft mit Calpico, Limetten und Minze
maracuja juice with calpico, lime and mint

LYCHEE CALPICO 										          4,20
Lycheesaft mit Calpico, Limetten und Minze
lychee juice with calpico, lime and mint

GUAVE CALPICO 										          4,20
Guavensaft mit Calpico, Limetten und Minze
guave juice with calpico, lime and mint

MANGO CALPICO WODKA	  								        5,80
Mangosaft mit Calpico, Limetten, Minze und Wodka
mango juice with calpico, lime, mint and vodka

MARACUJA CALPICO WODKA 								        5,80
Maracujasaft mit Calpico, Limetten, Minze und Wodka
maracuja juice with calpico, lime, mint and vodka

*Auf Wunsch auch vegan (nur Kokosmilch) möglich, mit Aufpreis.
**Calpico ist eine japanische Zitrusmolke. / Calpico is a japanese milk lemon drink.


